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FICHE DEGUSTATION

Vignobles: situés sur une colline du domaine d'Arteta, dans la localité de Galdakao.
12 hectares de vignoble situés a une altitude de 259 m. au-dessus du niveau de la mer.

Variété: Hondarribi Zuri.
Elaboration: vin élevé sur lies fines, ce qui favorise le processus de vieillissement.

Vieillissement: les lies apportent certaines substances qui donnent au vin une
plus grande intensité. Elles lui apportent une plus grande stabilité, lui donnent de
nouveaux ardmes, améliorant la douceur et I'onctuosité du vin.

Notes de dégustation : Arbmes de pomme et de fruits a noyau, trés frais, gourmand
et bien structuré, avec un potentiel de vieillissement

Aspect: net et brillant. Avec une couleur dorée et légére.

Au nez: La premiére sensation est celle d'un fruit agréable. Notes de fruits a noyau
rappelant la péche, mais surtout la pomme : une pomme a point. Des notes herbeuses
fraiches, des agrumes comme le citron et méme le pamplemousse.

En bouche : Trés frais, intense et plein de caractére. La pomme est la colonne
vertébrale, gourmand en bouche. Structuré, avec un potentiel de vieillissement.
Sensations de fruits plus mars lors de son passage en bouche. Acidité moyenne et
équilibrée et des notes d'écorce de citron.

Arriére-goit : Une sensation minérale se dégage, comme de l'argile.
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